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Udvozliink a Geppetto Pizzériaban, ahol Damu Laszlé
vilagbajnok pizzamester altal megalmodott elsérangu,
roppands toszkan pizzakat kostolhatsz meg a Marina Part
nyugalmaban.

Pizzatésztank egyedulallo a varosban, ugyanis kovasszal
késziil, amitél nemcsak finomabb, de egészségesebb is,
mint az éttermi pizzak tdbbsége.

Erdemes megkdstolni a hagyomanyos olasz receptura
menteén, hazilag készUlt tésztainkat és laktato salatainkat
is, amelyeket szintén nalunk készult klasszikus olasz
focaccia-val talalunk.

A Geppettoban vilagszinvonali éiményben lehet részed,
konnyedén, street food stilusban.




Damu Laszlo pizzamester kdzremikddésével alkottuk meg
pizzainkat, amelyek a Geppetto-élmény szivét jelentik. Roppands,
kovasszal késziilt pizzatésztankat gondosan valogatott, friss olasz
alapanyagokkal tesszik teljessé. Kinalatunkban a klasszikus
kedvencek mellett kilonleges Speciale pizzak is helyet kapnak.
Michelin-csillagos éttermeket idézé minéség és izvilag, laza

street food kérnyezetben.

MARGHERITA

(Paradicsomszdsz, Fior di Latte
Mozzarella, Bazsalikom)

2990 FT

FUNGHI

SALAME

(Paradicsomszész, Fior di Latte
Mozzarella,Gomba, Bazsalikom)

3390 FT

(Paradicsomszész, Fior di Latte
Mozzarella, Salame, Bazsalikom)

3790 FT

“‘4

SALAME PICCANTE

SALAME PICCANTE &
GORGONZOLA

(Paradicsomszoész, Fior di Latte
Mozzarella, Spianta (Pikans
szalami), Bazsalikom)

3790 FT

(Paradicsomszoész, Fior di Latte

Mozzarella, Spianata (Pikans szalami),

Gorgonzola, Bazsalkom)
3890 FT




PROSCIUTTO COTTO

(Paradicsomszoész, Fior di Latte Moz-
zarella, Prosciutto Cotto, Bazsalikom)

3790 FT

PROSCIUTTO & FUNGHI

QUATTRO FORMAGGI

(Paradicsomszoész, Fior di Latte
Mozzarella, Prosciutto Cotto,
Gomba, Bazsalikom)

3890 FT

(Paradicsomszész, Fior di Latte
Mozzarella, Parmigiano, Scamorza,
Pecorino Romano, Gorgonzola,
Bazsalikom)

3890 FT

TONNO E CIPOLLA

UNGHERESE

(Paradicsomszész, Fior di Latte
Mozzarella, Oliva bogyd, Fokhagymas
Extrasztz Oliva olaj, Lilahagyma,
Tonhal, Bazsalikom)

3990 FT

(Paradicsomszdész, Fior di Latte
Mozzarella, Lilahagyma, Spianata
(Pikans szalami), Pancetta szalonna,
Bazsalikom, Peperoncino)

3990 FT

LA ROMANA

(Paradicsomszoész, Fior di Latte
Mozzarella, Prosciutto Cotto, Salame
Piccante, Bazsalikom)

4190 FT



CANNIBALLE

‘Nduja, Speck sonka,
Prosciutto Cotto (f6tt sonka),
pancetta, gomba, tejszin,
paradicsomszész

4190 FT

‘NDUJA + STRACCIATELLA

(Paradicsomszész, Fior di Latte
Mozzarella, ‘Nduja, Bazsalikom)

5090 FT

BURRATA

(Paradicsomszoész, Fior di Latte
Mozzarella, Bazsalikom, Rucola,
Prosciutto di Parma, Burrata)

S390FT  __cvmmm

TARTUFFO E FUNGHI

(Ricotta, Szarvas gomba, Fiori di latte
Mozzarella, Gomba, Bazsalikom)

4490 FT

PINOCCHIO

(Paradicsomszoész, Fior di Latte
Mozzarella, Bazsalikom, Rucola,
Prosciutto di Parma, Parmezan
Forgéacs)

4390 FT

“Nem tehetsz mindenkit
boldogga. Nem vagy pizza.”

Olasz kbzmondas



PIZZA SPECIALITA

Ejfekete toszkan pizzatészta, ricottés alap,
fior di latte mozzarella, burrata, ‘nduja,

friss fuge, fugelekvar, chilis akdcméz, piri-
tott pisztacia, ehetd aranypor (vélaszthatd)

6490 FT
GEPPETTO

(Paradicsom szész, Fiori di latte
Mozzarella, Bazsalikom, bébi spendt,
Pikans szalami, fokhagymas extra
szUz oliva olaj, koktél paradicsom)

5990 FT

DAMU PREFERITO

(Rikotta Tartuffo, Fiori di latte Mozzarella,
Prosciutto di Parma, stracciatella, fuge-
lekvar, piritott di6 Fiori di Latte)

5990 FT

ROSSA

(Pizza tekercs, Prosciutto Cotto,
Spianta (Pikans szaldmi), lilahagyma,
Gorgonzola, Fiori di Latte Mozzarella,

paradicsom sz6sz, tejfélds martogatos)

S990 FT

VEGETARIANA

(Paradicsom szész, Fiori di Latte
Mozzarella, gomba, articsdka, koktél
paradicsom, Rucola, szaritott paradicsom)

4990 FT

TOSCANA BIANCO

(Rikotta, Fiori di latte Mozzarella,
Prosciutto Cotto, Pancetta,
Fokhagymas extra szlz oliva olaj)

5990 FT




Tésztaételeink hagyomanyos olasz receptek alapjan készllnek,
mindig friss alapanyagokbdl. A klasszikus izeket a Geppetto
stilusaban talaljuk: olasz szdszokkal, prémium hozzavaldkkal és olyan
receptekkel, amelyek generacidk 6ta bizonyitanak. Hamisitatlan
olasz comfort food, amit egyszerlien nem lehet megunni.

POMODORO E BASILICO

Friss paradicsom, paradicsomszész,
fokhagyma, bazsalikom

2990 FT

ARRABBIATA
Bazsalikom, fokhagyma, paradicsom-
sz6sz, friss paradicsom, chili
2990 FT
AGLIO E OLIO
3390 FT
BOLOGNESE RAGU

Daralt marhahusbol készult
bolognai ragu, paradicsomszész,
parmezanforgdacs.

3890 FT

‘Az élet a varazslat és a
tészta kombinacidja.”
Frederico Fellini



CARBONARA

Tojassargdja, parmezan, guanciale

3890 FT

LASAGNA CLASSICA

Rétegezett, hazias lasagne tésztalapok
gazdag bolognai raguval, krémes
besamelmartassal, Parmigiano
Reggianéval megszérva

3990 FT

GEPPETTO CHEF SPECIALE

ZUPPA DI POMODORO 1790 FT

(olasz paradicsomleves)

BRUSCHETTA DELLA CASA 2480 FT
GAMBERI CALABRESI 3690 FT

(Garnéla, 'nduja, fokhagyma, fehérbor, tejszin, parmezan)

RAVIOLI AL VERDE

(Ricottas-spendtos ravioli, tejszin, Gorgonzola, parmezan, 3990 FT
parmai sonka chips, petrezselyem)

PARMA ROSE

(Parmai sonka, tejszin, paradicsom, péréhagyma, parmezan, 3990 FT
koktélparadicsom)

NERO DI MARE

(Fekete tészta, paradicsom, fehérbor, garnéla, petrezselyem, L4990 FT
olivabogy®, chili)



Salataink a friss alapanyagokrol és az olasz izekrél szolnak.
Koénnyedek, mégis laktatébbak, mint a legtdbb éttermi salata,
hiszen minden adag mellé hazi készitésli olasz focacciat kinalunk.
A Geppettoban a salata nem csak eléétel: teljes értékii fogas,
amely egyszerre friss, izletes és taplalé. Es persze a fotokon is
remekll mutat.

VEGETARIANA

(Jégsalata, Rucola, Koktél
paradicsom, Z6ld Oliva, Balzsamkrém,
Fior di latte Mozzarella, Parmigiano
Reggiano, Extra Szliz oliva olaj)

3690 FT

PARMA

(Jégsalata, Rucola, Koktél
paradicsom, Z6ld Oliva,
Balzsamkrém, Fior di latte
Mozzarella, Parmigiano
Reggiano, Extra Sz(iz oliva
olaj, Prosciutto di Parma)

3790 FT

TONNO

(Jégsalata, Rucola, Koktél
paradicsom, Zéld Oliva, Balzsamkrém,
Fior di latte Mozzarella, Parmigiano
Reggiano, Fokhagymas Extra Sz(iz
oliva olaj, Tonhal)

3890 FT

“Nem lehet jol gondolkodni,
Jol szeretni vagy jol aludni, ha
az ember nem étkezett jol.”

Virginia Woolf



Az olasz étkezés desszert nélkil nem teljes. Kinalatunkban
klasszikus kedvencek varnak, krémes texturakkal és
ellenallhatatlan izekkel. Tokéletes valasztas egy pizza-, tészta-
vagy salatavacsora utan - vagy helyett...

TIRAMISU DE LA CASA
1790 FT

U \ PROFITEROLES AL

PISTACCHIO
1490 FT

PROFITEROLES AL

CIOCCOLATO
1490 FT

PROFITEROLES AL

CIOCCOLATO BIANCO
1490 FT

“Edesség nélkil egy ésszejéve-
tel csak egy megbeszélés.”

Julia Child



COCA-COLA-0,3L
COCA-COLA ZERO - 0,3 L
COCA-COLA CHERRY — 0,3 L
SPRITE - 0,3 L

ORAN SODA

LEMON SODA - 0,3 L
MOJITO SODA - 0,3 L
ESTATHE LIMONE — 0,33 L

ESTATHE PESCHA - 0,33 L
CRAZY JUICE

100% GYUMOLCSLE TARTOSITOSZER ES CUKOR NELKUL

ACQUA PANNA
SANPELLEGRINO

BEVANDE

690 FT
690 FT
690 FT
690 FT
790 FT
790 FT
790 FT
790 FT
790 FT
890 FT

590 FT
SO0 FT



Kavéinkat az 1934 6ta porkdld olasz Musetti hagyomanyaira
alapozva, professzionalis La Marzocco géppel készitjuk.
Minden csésze az autentikus olasz eszpresszokulturat idézi:
gazdag aromak, tokéletes crema és azok a pillanatok, amikért
Olaszorszagban nap mint nap megall az élet egy kavéra.

“Mit kérsz reggelire?
Kavét és optimizmust.”
Luciano De Crescenzo

ESPRESSO 690 FT
RISTRETTO 690 FT
AMERICANO 690 FT
LATTE MACCHIATO 1290 FT
CAPPUCCINO 1290 FT



Akik szeretnek enni, azok
mindig a legjobb emberek.”

Virginia Woolf



